CLASSICHE

4 Formaggi *° €10,00
Pomodoro Bio, Fior di latte, Fontina, Emmental, Gorgonzola
4 Stagioni "*° €10,00

Pomodoro Bio, Fior di latte, Prosciutto, Funghi, Carciofi, Acciughe

Capricciosa *° €10,00
Pomodoro Bio, Fior di latte, Prosciutto, Funghi, Carciofi
Diavola ** €8,50
Pomodoro Bio, Fior di latte, Salamino
Margherita *° €6,50
Pomodoro Bio, Fior di latte
Marinara ®° €6,00
Pomodoro Bio, Aglio, Olio, Origano
Parma 24 *° €10,00
Pomodoro Bio, Fior di latte, Crudo di Parma 24 mesi
Porcini *° €9,00
Pomodoro Bio, Fior di latte, Porcini
Prosciutto ¢° €8,00
Pomodoro Bio, Fior di latte, Prosciutto
Prosciutto e Funghi *° €9,50
Pomodoro Bio, Fior di latte, Prosciutto, Funghi
Pugliese ®° €8,00
Pomodoro Bio, Fior di latte, Cipolla di Tropea
Romana '** €8,50
Pomodoro Bio, Fior di latte, Acciughe
Tonno e Cipolla "#° €9,00
Pomodoro Bio, Fior dilatte, Tonno, Cipolla di Tropea
Vegetariana *° €10,00
Pom. Bio, Fior di latte, Melanzane, Peperoni, Asparagi, Carciofi
Viennese *° €8,00
Pomodoro Bio, Fior di latte, Wurstel

PIZZE BIANCHE
Affumicata ° €10,50
Fior di latte, Pancetta, Wurstel, Provola affumicata
Afrodisiaca ° €14,00
Fior di latte, Crema Tartufo, Rucola, Speck, Grana
Martina ®° €11,00
Fior di latte, Patate al forno, Stracchino, Speck, Rosmarino
Messico *° €10,00
Fior di latte, Spinaci, Chiodini, Cipolla, Speck, Grana
Sfiziosa *° €10,00
Fior di latte, Crema di Zucca, Porcini, Grana
Tartufata *° €11,50
Fior di latte, Crema Tartufo, Brie, Porcini
Trento ®° €12,00

Fior di latte, Patate, Pancetta, Porcini, Grana

BAGUETTE

Caramella ¢° €11,00
Fior di latte, Radicchio, Brie, Speck

Ciarli *&* €13,00
Fior di latte, Crudo, Noci, Brie, Rucola

Giulia #° €12,00

Fior di latte, Zucchine, Pomodorini, Gorgonzola Dolce, Prosc. di Praga

Kenia #° €11,00
Fior di latte, Asiago, Rucola, Porchetta, Grana

Sfilatino ° €12,00
Fior di latte, Misto bosco, Gorgonzola, Soppressa

Venere *° €12,00

Fior di latte, Porcini, Porchetta, Gorgonzola

Made in Italy **° (vedi foto)
All'interno: Fior di latte e Crudo di Parma
Sopra: Burrata intera, Granella di Pistacchio, Olio di Pistacchio

Quattro Formaggi *° €10,00
Pomodoro Bio, Fior di latte, Formaggi misti
Tradizionale ®° €10,00
Pomodoro Bio, Fior di latte, Prosciutto, Funghi
Vegetariano *° €10,00
Pomodoro Bio, Fior di latte, Verdure miste
Viennese °° €10,00
Pomodoro Bio, Fior di latte, Prosciutto, Wurstel

SFIZIOSITA FRITTE
Patate fritte €5,00
Mozzarelline fritte (Pz.9)€6,50
Crocchette di patate (Pz.12) €5,00
Olive ascolane (Pz. 10) €6,00
Jalapeios (Pz.7) €8,00
Crispy di filetto di pollo (Pz.5) €6,00
Fritto misto €8,00
(Anelli di cipolla, Jalaperios, Mozzarelline,
Crocchette di pollo, Patate fritte)
Verdure pastellate €6,00

Anelli di cipolla (Pz.12) €5,00

PANINI ARTIGIANALI

con pasta di pizza
Lo stellato #*? (vedifoto)

Il nostro pane, Porchetta Artigianale ‘De Mori’, Pesto di Pistacchio,

Burrata, Pomodorini Secchi, Granella di Pistacchio
Carra’s Burger ®°

€13,00

€13,00

Ilnostro pane, Insalata, Hamburger di Angus, Provola,Pancetta steccata,

Patate al forno, Cipolla caramellata, Peperoni

The coach *°

Il nostro pane, Insalata, Pomodoro a fette, Hamburger di Angus,
Funghi, Asiago, Bacon, Maionese

Black angus ®°

Il nostro pane, Insalata, Pomodoro a fette, Cipolla,
Hamburger di Angus, Bacon, Ketchup

Double angus *°

€13,00

€12,00

€15,00

Ilnostro pane, Doppio Hamburger di Angus, Provola Aff. Fresca, Insalata, Senape

DESSERT

chiedi’i dolci del giorno
Nutella Lovers *°

Pasta di pizza, Nutella e Zucchero a velo

LISTINO BEVANDE

Fanta, Sprite bottiglia vetro 33 cl
Coca Cola bottiglia vetro 33 cl
Coca Zero bottiglia vetro 33 cl
Coca Zero Zero bottiglia vetro 33 c/
The Pesca/Limone bottiglia 40 c/
Acqua 50 ¢/

Birre artigianale bottiglia da 33 cl
Birre bottiglia da 50 cl

Birra artigianale senza glutine

apartire da

€7,50

€3,50
€3,50
€3,50
€3,50
€3,50
€1,50
€5,00
€5,00
€8,00

Lista allergeni:

1 - Pesce e prodotti a base di pesce.

| 2 - Crostacei marini e d‘acqua dolce: gamberi scampi,

aragoste, granchi e simili.

3 - Molluschi: canestrello, cannolicchio, capasanta, cozza,
ostrica, patella, vongola, tellina.

4 - Frutta a guscio: mandorle, nocciole, noci comuni,
anacardi, noci pecan, noci acagit, pistacchi.

5 - Uova e prodotti che le contengono: maionese,
emulsionati, pasta all'uovo.

6 - Senape, si puo trovare nelle salse e nei condimenti.

7 - Anidride solforosa e solfitti: cibi sott’aceto, sott’olio ed in
salamoia, marmellate, funghi secchi e conserve.

8 - Latte e derivati: ogni prodotto in cui viene utilizzato il
latte, yogurt, biscotti, torte, gelato e creme varie.

9 - Cereali contenenti glutine: grano, segale, orzo, avena,
farro, kamut e prodotti derivati.

Consegna a domicilio dalle 18.30 alle 21.30

con un supplemento di € 1,00 a pizza per ordini di almeno 3
pizze e di € 3,00 per 1 0 2 pizza;

per consegne fuori comune si aggiungono da € 1,00 a € 5,00
aconsegna
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Matter Gl

yr

Sono Matteo Carraro, classe 1982, rappresento la terza
generazione di una famiglia di pizzaioli e ristoratori.
Quest‘arte bianca mi é stata insegnata dal mio caro

nonno Sergio, fondatore della storica pizzeria Soleado

alla Guizza, e successivamente da mio papa Paolo.
Ho raggiunto il traguardo di World Masterchef nella
Nazionale Italiana Pizzaioli e sono Istruttore tecnico
Gluten Free.
Non finira qui ... come diceva nonno Sergio:
‘L'eccellenza richiede dedizione, passione, umilta e
sperimentazione continua.’

Certificazioni e riconoscimenti:
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NAZIONALE ITALIANA PIZZAIOLI * * *
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UN'ARTE CHE DURA DA TRE GENERAZIONT

FORNO
ALEGNA

VIAROMA 21 - ALBIGNASEGO (PD)

049 8629127 - 392 3751426

lutti i giorni dalle 17.30 alle 22.30,
chiuso il marted.

Consegna a domicilio
Consumazione sul posto, coperto 2€

www.pizzeriamcexperience.it info@mcexperience.it Segu/cisuﬂ



LE NOSTRE PIZZE

Amelia *° €11,00
Pom. Bio, Fior di latte, Salsiccia, Provola affumicata, Friarielli

Atomica ** €10,00
Pom. Bio, Fior di latte, Fagioli, Cipolla, Salamino, Salsiccia, Peperoni

Attila *° €10,50
Pom. Bio, Melanzane fritte, Speck, Pomodorini, Aglio, Peperoncino
Balsamica ®° €10,50
Pomodoro Bio, Fior di latte, Radicchio, Sfilacci, Grana

fuori cottura: Glassa balsamica

Bijoux & €11,00
Pomodoro Bio, Fior di latte, Melanzane, Salsiccia, Chiodini, Grana
Boscaiola ¢° €11,00
Pomodoro Bio, Fior di latte, Misto Bosco, Speck, Grana

Bufalina ®* €10,00
Pomodoro Bio, Mozzarella di Bufala, Pomodorini

Buon Gusto &° €10,00
Pomodoro Bio, Fior di latte, Cipolla, Tonno, Gorgonzola

Burrata ®° €11,00
Pomodoro Bio, Fior di latte, Burrata, Speck

Calabra » ® €11,00

Pomodoro Bio, Fior di latte, Peperoni, Gorgonzola dolce, Spianata Calabra

California ®° €11,00
Pomodoro Bio, Fior di latte, Olive, Speck, Aglio, Grana

Carbonara *5° €10,00
Pomodoro Bio, Fior di latte, Pancetta, Uova, Noce moscata

Carmela #° €11,00
Pomodoro Bio, Fior di latte, Salsiccia, Peperoni, Grana, Speck

Carolina *° €11,00
Pomodoro Bio, Fior di latte, Patate, Grana, Pancetta, Rosmarino

Carpe Diem *° €11,00

Pom. Bio, Fior di latte, Melanzane fritte, Peperoni, Salsiccia, Cipolla, Peperoncino

Chimera ° €10,00

Pom. Bio, Fior di latte, Funghi, Salsiccia, Aglio, Gorgonzola, Grana

Cipriani ¢° €11,00
Pomodoro Bio, Fior di latte, Porcini, Asiago, Porchetta

Cocktail " €12,00
Pom. Bio, Fior di latte, Gamberetti, Rucola, Pomodorini, Salsa Rosa
Contadino *° €10,00
Pomodoro Bio, Fior di latte, Cipolla, Wurstel, Salsiccia

Corfii *° €11,00
Pomodoro Bio, Fior di latte, Melanzane, Pomodorini, Praga, Grana
Delicata *° €15,00

Fior di latte, Crema di zucca, Porcini. Fine cottura: Burrata e Crudo

Del Pizzaiolo *° €11,00

Pomodoro Bio, Fior di latte, Radicchio, N'duja, Pancetta coppata

Dolomite ®°

Pomodoro Bio, Fior di latte, Misto bosco, Wiirstel, Patate al forno

Dracula * @

Fior di latte, Crema di Zucca, Pere, Gorgonzola Dolce, Crudo

€10,00

€13,00

Esplosiva *° €10,50
Pomodoro Bio, Fior di latte, N'duja, Cipolla di Tropea, Acciughe

Euganea °° €12,00
Fior di latte, Crema Ortica, Taleggio, Salame di Cinghiale .

Falco *° €11,00
Fior di latte, Chiodini, Gorgonzola, Salamino, Pomodori secchi

Focosa *° €10,00
Pomodoro Bio, Fior dilatte, Taleggio, Cotto alla brace

Focus *° €11,00
Pomodoro Bio, Fior di latte, Spianata Calabra, Gorgonzola, Grana
Frantoio "*° €10,50

Pomodoro Bio, Fior dilatte, Crema di olive, Peperoni, Salamino, Tonno

Ganzo ’*° €10,00

Pomodoro Bio, Fior di latte, Funghi, Peperoni, Olive, Wurstel, Salamino

Gio +7%° €10,00
Pomodoro Bio, Fior di latte, Speck, Brie, Noci

Gustosa "*? €10,00
Pomodoro Bio, Fior di latte, Tonno, Peperoni, Capperi, Aglio
Halloween ¢° €12,00
Crema di zucca, Fior di latte, Asiago, Chiodini, Pom. secchi, Crudo
Inferno *° €10,00
Pomodoro Bio, Fior di latte, Gorgonzola, Salamino, Olive

Inverno #° €11,00
Pomodoro Bio, Fior dilatte, Polenta, Salsiccia, Porcini, Grana, Porchetta
La Moderna *° €11,00
Pomodoro Bio, Fior di latte, Radicchio, Taleggio, Speck

La Profumata ®° €11,00
Pomodoro Bio, Fior dilatte, Taleggio, Chiodini, Crudo

Larissa ®° €11,00
Pomodoro Bio, Mozzarella di Bufala, Peperoni, Porchetta

Liquirizia ®° €13,00
Fior di latte, Pere, Gorgonzola, Crudo Parma, Polvere di liquirizia
Maialata *° €10,00
Pomodoro Bio, Fior di latte, Salsiccia, Porchetta ‘De Mori’

Manuel ¢ €11,00
Pomodoro Bio, Fior di latte, Radicchio, Porcini, Speck, Grana

Marco “*° €11,00
Fior di latte, Gorgonzola, Pere, Noci, Provola affumicata

Mare e Monti 25 €13,00
Pom. Bio, Fior di latte, Porcini, Gamberetti, Salmone, Caviale, Salsa Rosa
Melinda ** €8,00
Fior di latte, Mela verde, Gorgonzola dolce

Meritevole *° €11,00
Pomodoro Bio, Fior di latte, Carciofi, Grana, Cotto alla brace

Milva #° €12,00
Pomodoro Bio, Fior di latte, Porcini, Salsiccia, Patate, Porchetta

Mistero *° €12,00
Fior di latte, Crema di Zucca, Salamino, Salsiccia, Porchetta, Pecorino
Mya €10,00

Pomodoro Bio, Fior di latte, Melanzane fritte, Basilico, Grana

Nairobi *° €12,00
Pom. Bio, Fior di latte, Melanz. fritte, Taleggio, Rucola, Spianata Calabra
Napoletana '*° €10,00
Pomodoro Bio, Fior di latte, Olive, Capperi, Acciughe, Aglio

Nico €10,00
Pomodoro Bio, Fior di latte, Melanzane fritte, Stracchino

Nicolas ** €10,00
Pomodoro Bio, Fior di latte, Wurstel, Patatine fritte, Provola
Philadelphia €11,00
Pom. Bio, Fior di latte, Spinaci, Philadelphia, Grana, Cotto alla brace

Praga ®° €11,00
Pom. Bio, Fior di latte, Radicchio, Provola, Champignon, Prosciutto di Praga
Prelibata “*° €11,00
Pomodoro Bio, Fior di latte, Stracchino, Noci, Bresaola

Provare x credere **° €10,00
Fior di latte, Pere, Noci, Pecorino, Miele

Pulcinella *° €11,00
Fior di latte, Gorgonzola dolce, Porcini, Salsiccia

Rampante ®° €11,00
Pom. Bio, Fior di latte, Friarielli, Crema di tartufo, Pecorino, Funghi
Regina ** €11,00
Pomodoro Bio, Fior di latte, Radicchio, Brie, Salsiccia, Chiodini

Roby ®* €11,00
Fior di latte, Asiago, Marmellata di pere, Bresaola

Rustica #° €11,00
Pomodoro Bio, Fior di latte, Peperoni, Cipolla, Salsiccia

Selva *° €11,00
Pom. Bio, Fior di latte, Polenta, Asiago, Misto funghi, Soppressa

Serena *° €13,00
Pomodoro Bio, Rucola, Crudo, Burrata, Straccetti di pomodoro

Siciliana *? €10,50
Pomodoro Bio, Fior di latte, Salamino, Capperi, Acciughe, Olive

Spacca Polmoni & €10,00
Pom. Bio, Fior di latte, Soppressa, Peperoni, Salamino, Gorgonzola, Peperoncino
Spagnola ¢ €10,00
Pomodoro Bio, Fior di latte, Peperoni, Salamino, Cipolla

Speciale 5% €10,00
Pom. Bio, Fior dilatte, Funghi, Wurstel, Salamino, Olive, Uovo

Stella Alpina ®° €10,00
Pom. Bio, Fior dilatte, Asparagi, Gorgonzola, Spinaci, Pancetta

Suca Baruca #° €12,00
Crema di zucca, Bufala, Pancetta, Provola, Chiodini

Superbia *° €12,00
Fior di latte, Finferli, Stravecchio, Pancetta coppata

Tedesca €10,00

Pom. Bio, Fior di latte, Salsiccia, Patate al forno, Provola affumicata

Vichy

Pomodoro Bio, Fior di latte, Chiodini, Asiago, Porchetta

€11,00

Il pizzaiolo consiglia di non modificare le pizze gourmet
ein pala: ogniricetta é stata studiata per offrire P74
un perfetto equilibrio di sapori, al massimo ;
chiediamo di realizzare la vostra fatta su misura.

Pizza Experience *° (vedi foto)
Impasto napoletano, Fior di latte, Porcini, Crudo di Parma,
Burrata,/Fiori commestibili e Polvere Oro

Chanel ¢°

Bufala, Gorgonzola, Pancetta affumicata, Pomodorini secchi,
Burrata intera, Granella di nocciole

Divina %°

Impasto napoletano, Fior di latte, Melanzane, Porcini,
Porchetta ‘De Mori’, Senape

Crocche ##°

Doppia pasta, Fior di latte, Guanciale croccante,

Crocché di patate, Noci, Basilico

Elisir °

Impasto napoletano, Crema di Pistacchio, Provola Aff. Fresca,
Crudo di Parma 24 mesi, Granella di Pistacchio, Pecorino Romano

Etna '*%° €14,00
1/4: Salamino e Ricotta, 1/4: Pom. Bio, Fior Di Latte, Rucola, Grana,
1/4: 4 Formaggi, 1/4: Pom. Bio, Fior di Latte, Chiodini, Pancetta Coppata

Fichi si nasce #° €14,00
Impasto napoletano, Fior di latte, Crudo di Parma 24 mesi, Misticanza,
Confettura Fichi, Crema al Parmigiano, e Fiori Commestibili

Lussuria #*° €15,00
Bufala, Pomodorini Confite Rossi, Pesto alla Genovese, Burrata intera,
Crudo di Parma 24 mesi

€14,50

€13,00

€13,00

€15,00

Nathan ®° €13,50
1/4 Wurstel e Patate fritte, 1/4 Friarielli e Salsiccia,

1/4 Radicchio e Provola, 1/4 Salamino, Salsiccia, N'duja

Nonno Ausonio °° €11,50

Impasto napoletano, Pomodoro Bio, Fior di latte, Melanzane fritte,
Salsiccia, Provola

Nonno Sergio **°

Impasto napoletano, Fior dilatte, Pomodorini Confite,
Guanciale croccante, Petali di Tartufo Gino’s, e Scaglie di Pecorino

Nonno Tony *° €14,00
Impasto napoletano, Fior di latte, Pesto di Pistacchio, Salsiccia,
Gorgonzola Piccante, e Petali di Mandorle

Oro verde *° €15,00
Doppia pasta, Fior dilatte, Crema al Pistacchio, Pancetta croccante,
Provola affumicata, Pomod. Confite Rossi, Granella di Pistacchio, Panna
Petali di tartufo ®° €15,00
Bufala, Asiago, Finferli, Pancetta croccante, Petali di Tartufo Gino’s
Racchetta ¢° €15,00
Pomodoro Bio, Fior di latte, Rucola, Crudo di Parma, Pomodorini,
Burrata intera, Basilico. Nel Manico: 4 Formaggi e Salamino piccante

€15,00

Regina di cuori *° €11,00
Cornicione ripieno di Pesto alla Genovese, Salamino piccante,

Al centro: Fior di latte, Provola, Salsiccia

Sette peccati *° €13,00

Cornicione ripieno di Ricotta. Al centro: Pomodoro Bio, Spianata, Burrata,
N'duja, Filamenti di Peperoncino, e Sbriciolata di Taralli
Sere ®°

Cornicione ripieno di Ricotta.

Al centro: Pesto di Pistacchio, Fior di latte, Melanzane fritte,
Burrata intera con farina di Pistacchio, Olio di Pistacchio, Basilico, Panna

€13,00

Tentation °° €12,00
Impasto napoletano, Fior di latte, Crema di Zucca,
Pancetta croccante, Asiago e Crumble di Amaretto
Ribes ** €14,00

Impasto napoletano, Fior di latte, Salmone, Philadelphia,
Zucchine, Mandorle, Burrata e Polvere di Ribes

PIZZAIN PALA

dimensioni pala 35x20 cm -
Pala1®° €9,50
Pomodoro Bio, Fior di latte, Basilico
Pala2®° €11,00

Fior di latte, Guanciale Croccante, Pecorino Romano, Pepe di Sichuan

Pala 3 #° €15,00
Fior di latte, Pesto di Pistacchio, Crudo di Parma 24 mesi, Stracciatella di
burrata, Granella di Pistacchio

Pala 4 ¢° €12,00
Fior di latte, Speck Tirolese, Taleggio, Radicchio, Confettura di Fichi

Pala 5 '*° €11,00
Fior di latte, Pomodorini Secchi, Alici, Fior di Cappero, Basilico
Pala 6 ¢° €13,00

Fior di latte, Porcini, Gorgonzola piccante, Crudo di Parma 24 mesi

Pala7 ®° €13,00

Fior di latte, Provola Aff. Fresca, Salsiccia, Friarielli, Pepe di Sichuan

Pala 8 ¢° €15,00
Fior Di Latte, Provola Aff. Fresca, Pomodorini Semi Dry, Bresaola, Rucola,
Grana

Pala 9 "

Crema di pomodoro (Pomodorini, Pomodorini Secchi e Panna),
Stracciatella di Bufala, Alici e Lime

€13,00

| NOSTRI IMPASTI

Pasta Integrale €2,00
Nerissima (multicereali) €2,00
Farro bio (senza lievito) €2,00
Napoletano €2,00

@ °u
SENZA GLUTINE CL

Per rimanere aggiornato iscriviti alla lista
broadcast dedicato al gluten free 349 5559973

SOLO INGREDIENT! "SCELTI"

' Nelle nostre pizze usiamo solo ingredienti di ottima qualita,
s di seguito alcuni esempi:
» Fior di Latte

Prodotto 100% italiano

Tonno Tonno Pinna Gialla

Prosciutto crudo Prosciutto crudo di Parma
stagionato 24 mesi

Acciughe Acciughe dell’Adriatico

Capperi Fior di cappero

Provola Aff. Fresca Prodotto 100% italiano

Speck Speck tirolese stagionato 6 mesi

Petali di tartufo Gino’s

Petali di carciofo Gino’s

Guanciale Macelleria Orelli Roma

Supplementi

Pizze Famiglia (250 cm, due volte il prezzo di listino + €4,00)
Pizze Mignon vengono scontate di € 0,50

Le aggiunte variano da € 0,50 a € 5,00

Bufala + € 3,00

Doppia pasta + € 2,00

Mozzarella senza lattosio + € 2,00

Mozzarella vegana + € 4,00

Alcuni ingredienti possono essere congelati o surgelati.



